
ІНСТРУКЦІЯ

щодо застосування дезінфекційного та стерилізаційного засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» на харчовій і переробній промисловостях (м’ясопереробній, рибній, молочній, пиво-безалкогольній, кондитерській галузях та інших)
2019 р
Інструкція призначена для персоналу підприємств харчової та переробної промисловості при проведенні дезінфекції поверхонь виробничих приміщень і устаткування, інвентарю, санітарно-технічного обладнання.
Інструкція визначає методи й режими застосування дезінфікуючого засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ», вимоги техніки безпеки, технологічний порядок дезінфекції, методи контролю якості засобу та концентрації робочих розчинів.
1. ЗАГАЛЬНІ ПОЛОЖЕННЯ

1.1. Повна назва засобу – засіб дезінфекційний «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» 
(ТУ У 20.2-42885678-001:2019).

1.2. Виробник Україна.

1.3. Склад засобу, вміст діючих та допоміжних речовин, мас. % – хлорнуватиста кислота, високоактивні кисневі сполуки хлору, вільні радикали хлору, кисню: HClО; ClO2; ClO-; O3; H3O+2;H3O+;O2;Cl0 ; NaCl; масова концентрація у перерахуванні на активний хлор– 0,1%.
1.4. Форма випуску і фізико-хімічні властивості засобу. 
Прозора однорідна безбарвна  легким специфічним запахом хлору рідина без механічних домішок; рН: 6,0 – 8,0; масова концентрація у перерахуванні на активний хлор –0,1%. Виробництво засобу дезінфікуючого здійснюється в установках, призначених для електрохімічного синтезу активованих дезінфікуючих, стерилізуючих і миючих розчинів шляхом електрохімічної обробки розчину хлориду натрію в питній воді. Розчини дезінфекційного засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» є екологічно чистими, у тонкому шарі на поверхні, по закінченню своєї дії(більше 60 хв.), релаксують в звичайну  слабоминералiзовану воду і не накопичуються в рослинах та в продуктах, що зберігаються. Таким чином, нема потреби змивати поверхні водою на заключному етапі дезінфекції. Препарат не викликає корозію поверхонь  пластмас, нержавіючої сталі, алюмінію, кераміки.
1.5. Призначення засобу. засіб дезінфекційний «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» застосовується на підприємствах харчової та переробної промисловості та на об’єктах фірмової роздрібної торгівлі. засіб «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» застосовується для профілактичної дезінфекції та санітарної обробки приміщень, технологічного, холодильного та лабораторного обладнання, посуду, інвентарю, прилавків, вітрин, вагів, внутрішньої цехової та зворотної тари, платок, касет, санітарного одягу, санітарно-технічного обладнання, прибирального інвентарю, транспорту для перевезення харчової сировини та готової продукції, а також для генеральних прибирань тощо.

1.6. Спектр антимікробної дії. засіб ефективний щодо широкого спектру мікроорганізмів: грампозитивних і грамнегативних бактерій (в тому числі збудники внутрішньо лікарняних і анаеробних інфекцій, мікобактерії туберкульозу), вірусів (в тому числі полівірусів, вірусів грипу, ентеровірусів, ротавірусів, вірусів поліомієліта, вірусів герпеса, вірусів гепатиту та ВІЛ/СНІД), грибів роду Candida, дерматофітії, пліснявих грибів, а також спор. Наявність у препараті різноманітних  оксидантів зумовлює неможливість адаптації мікроорганізмів, через це нема потреби у періодичні зміні дезінфекційних засобів. Склад діючих речовин аналогічний сполукам, які виробляються у макроорганізмах при фагоцитозі. «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» – ефективний дезодорант, знищуючий неприємні запахи.
1.7. Токсичність та безпечність засобу. а параметрами гострої токсичності засіб «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» згідно ГОСТ 12.1.007-76 при введенні в шлунок та при нанесенні на шкіру відноситься до 4 класу – малонебезпечні речовини. Препарат не виявляє подразнювальних, сенсибіліуючих, шкірно-резорбтивних, кумулятивних та мутагенних властивостей. Це дозволяє не використовувати індивідуальні засоби захисту при роботі з  ним.
2. ПРИГОТУВАННЯ РОБОЧИХ РОЧИНІВ

2.1. Методика та умови приготування робочих рочинів. 
Робочі розчини засобу готують у промаркованій тарі  корозостійкого матеріалу (пластмасових, емальованих або скляних ємностях) і щільно закритою кришкою шляхом розведення водою при перемішуванні. Для приготування робочих розчинів використовують воду питну гідно  ГОСТ 2874. Розрахунки для приготування робочих розчинів а таблицею 1. 

Таблиця 1. Співвідношення компонентів приготування робочих розчинів засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»  0,05% розчину (за активним хлором)

	Концентрація робочого розчину а вмістом активного хлору (АХ), %
	Кількість розчину, що готується, л

	
	1,0
	5,0
	10,0

	
	0,05%*

розчин
	Кіль-кість води
	0,05%*

розчин
	Кіль-кість води
	0,05%*

розчин
	Кіль-кість води

	0,02
	0,4
	0,6
	2,0
	3,0
	4,0
	6,0

	0,03
	0,6
	0,4
	3,0
	2,0
	6,0
	4,0

	0,05*
	0,0
	0,0
	0,0
	0,0
	0,0
	0,0


* 0,05% – розчин готується виробником

Приготування робочих рочинів засібу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» проводять спеціально підготовлені до цієї роботи особи з дозволу адміністрації установи.

3. ЗАСТОСУВАННЯ РОБОЧИХ РОЧИНІВ ЗАСОБУ «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ »
3.1.  Для   дезінфекції будь-яких видів устаткування, інвентарю, тари, виготовлених і всіх видів матеріалів, дозволених для використання на підприємствах м’ясопереробної промисловості, поверхонь виробничих, санітарно-побутових і підсобних приміщень, санітарно-технічного обладнання, прибирального інвентарю, транспорту для перевезення готової  продукції.
3.1.1. Дезінфікуючий засіб «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» призначений для дезінфекції різних видів технологічного устаткування, інвентарю, тари, виробничих, санітарно-побутових і підсобних приміщень на підприємствах м’ясної промисловості.
3.1.2. Робочі розчини засобу використовуються після ретельного механічного очищення й ополіскування, ретельного миття а допомогою йоржів і щіток  використанням будь-якого лужного мийного засобу, обполіскування чистою проточною водою. Неприпустима наявність білково-жирових забруднень на поверхнях, що піддаються дезінфекції.
3.1.3.  Після повного видалення залишків миючого розчину водою устаткування дезінфікують відповідно до режимів, викладених в таблиці 2.
При ручному способі обробки, витрати робочого дезінфікуючого розчину становлять близько 0,1-0,2 л на 1 м2 поверхні.
При аерозольному способі обробки, витрати робочого дезінфікуючого розчину становлять близько 20-50 мл на 1 м2 поверхні.
Таблиця 2. Технологія проведення дезінфекції засобом «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»

	Об’єкт дезінфекції
	Режими дезізнфекції
	Спосіб застосування

	
	Концентрація (а активним хлором)
	Температу-ра,°С
	Експози-ція, хв.
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Устаткування (ін.
тер, фаршмішалка)
	0,03%
	20
	20-30
	Механізований:

рециркуляція розчину в системі (СІП)

	Обробні столи
	0,03%
	20
	20-30
	Протирання або зрошення

	Дошки обробні, транспортери
	0,03%
	20
	20-30
	Протирання або зрошення

	Тара (лотки, листи, ковші й ін..)
	0,03%
	20
	20-30
	Протирання або зрошення

	Стіни, підлога
	0,03%
	20
	20-30
	Протирання або зрошення

	1
	2
	3
	4
	5

	Інвентар, у т.ч. ножі обробні
	0,03%
	20
	20-30
	занурення

	Частини устаткування, що здіймаються (вовчка, куттера та ін..)
	0,03%
	20
	20-30
	занурення


3.1.4. Для ручного способу дезінфекції (зануренням) деталей устаткування, інвентарю й тари повинні бути передбачені стаціонарні й (або) пересувні 2-х – 3-х секційні мийні ванни, столи для запчастин, стелажі для сушіння деталей, інвентарю.
3.1.5. Ручний спосіб дезінфекції передбачає багаторазове протирання а допомогою щіток і йоржів, при зануренні в робочий дезінфікуючий розчин оброблюваного предмета або багаторазове нанесення (не менше 10-ти раз в хв.) робочого розчину на оброблювану поверхню великогабаритного обладнання а допомогою щіток і йоржів, забезпечуючи рівномірне змочування поверхні та постійну наявність на ній дезінфектанту. При дезінфекції важкодоступних ділянок тривалість обробки (експозицію) необхідно збільшити.

3.1.6. Послідовність операцій, пов’язаних  розбиранням устаткування перед дезінфекцією робочими розчинами засобу докладно викладені в інструкціях для експлуатації даного обладнання.
3.1.7. Дезінфекція виробничих і побутових приміщень виконується 0,03% робочим розчином дезінфікуючого засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».
3.1.8.  Поверхні устаткування, стін (кахель), столів, дверей на рівні 1.8 м, арматуру, санвузли, приміщення для прийому їжі обробляють щодня, протираючи ганчір’ям, моченим водним розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ», або зрошуючи.
3.1.9. Для одночасної мийки й дезінфекції горизонтальних поверхонь можна використати пінні генератори й пінні пушки відповідно до інструкції по їх експлуатації  використанням 0,02% розчину засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» при експозиції 10 хв.
3.1.10.  Контроль якості дезінфекції проводить мікробіолог підприємства (санітарний лікар) відповідно до вимог інструкції  мікробіологічного контролю виробництва на підприємствах  м’ясної промисловості та санітарних правил і норм.

3.2.  Для   дезінфекції будь-яких видів устаткування, інвентарю, тари, виготовлених і всіх видів матеріалів, дозволених для використання  на підприємствах птахопереробної промисловості, поверхонь виробничих, санітарно-побутових і підсобних приміщень, санітарно-технічного обладнання, прибирального інвентарю, транспорту для перевезення готової  продукції.
3.2.1. Розчини засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» застосовують для дезінфекції устаткування, інвентарю, тари, виготовлених  будь-якого матеріалу, виробничих приміщень, а також окремих технологічних ділянок птахопереробних підприємств.

3.2.2. Санітарна обробка технологічного устаткування, інвентарю, тари й виробничих приміщень включає механічне очищення, мийку будь-яким мийним засобом, обполіскування чистою проточною водою, а потім дезінфекцію засобом «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».
3.2.3.  Дезінфекцію розчинами «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» проводять способом промивання, протирання, замочування, занурення й зрошення. Обробку об’єктів способом зрошення проводять а допомогою спеціального устаткування, домагаючись рівномірного й рясного змочування.

3.2.4. Режими дезінфекції різних об’єктів розчинами засобу наведені в таблиці 3.

3.2.5. Об’єкти, що безпосередньо контактують і харчовою сировиною (обробні столи, стелажі), піддають механічному очищенню від харчових залишків; мийку й дезінфекцію проводять і розрахунку 0,1-0,2 л на 1 м2 поверхні.
 3.2.6. Мийку й дезінфекцію куттера, мішалки, куттер-мішалки здійснюють механічним способом, шляхом заповнення й циркуляції в них 0,015–0,03% розчину засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» протягом 10 хв. при температурі 20°С.

Всі частини устаткування, що знімаються (вовчок, куттер, котлетні автомати, пельменні автомати, м’ясорубки й т.д.) піддають механічному очищенню від залишків сировини, миють і дезінфікують зрошенням розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» або зануренням у пересувну ванну  розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».
3.2.7. Нерозбірні трубопроводи промивають теплою водою від залишків сировини, потім вставляють заглушки й заливають на 2–4 години розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».

3.2.8. Розбірні трубопроводи спочатку відмивають від харчових залишків холодною або теплою водою, промивають гарячим лужним миючим розчином  наступним промиванням водою й дезінфікують зануренням у розчин засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».
Таблиця 3. Режими дезінфекції різних об’єктів 0,03% (а активним хлором) розчинами засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» при температурі 20°С

	Об’єкт дезінфекції
	Експозиція, хв.
	Спосіб застосування

	1
	2
	3

	Цех первинної переробки птаха:

	Стрічкові транспортери, конвеєри, автомати для потрошіння
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням

	Обробні столи, установки для виділення безкісткового м’яса
	20-30
	Протирання або зрошення спеціальним устаткуванням

	Трубопроводи розбірні та нерозбірні
	20-30
	занурення

	Робочі органи машин, що знімають пір’я, диски, біли, поверхні пластин, електропилки
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням

	Ванни, жолоби бору крові, ванни електроглушіння. Теплової обробки. Охолодження, холодильні камери
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням, протирання

	Ножі, ножиці, вилки й інші інструменти
	20-30
	занурення

	Цехові транспортні засоби, віки, піддони, металеві й пластмасові ящики
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням

	Автомашини, тракторні віки, контейнери
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням

	Санітарна бійня:

	Транспортери, жолоби, обробні столи
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням

	Центрифуга
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням

	Дрібний інвентар та інструменти
	20-30
	занурення

	Віки, ящики, піддони
	20-30
	занурення або зрошення

	Цех по виробництву ковбасних і кулінарних виробів, напівфабрикатів, консервів і яйцепродуктів:

	1
	2
	3

	Куттер, мішалка, ін’єктор, масажер,накопичувальні ємності
	20-30
	Циркуляція при включеній машині, зрошення

	Машини для поділу тушок на частини й виділення безкісткового м’яса
	20-30
	Протирання, зрошення спеціальним устаткуванням

	Шприцовочний апарат, пакувальний автомат
	20-30
	Протирання або промивання

	Термокамери, котли
	20-30
	Протирання, зрошення спеціальним устаткуванням

	Віки, лотки
	20-30
	занурення, зрошення спеціальним устаткуванням

	Пельменний автомат, котлетний автомат
	20-30
	занурення

	М’ясорубка, вовчок
	20-30
	занурення

	Машина для сортування, мийки, мийки й дезінфекції яєць
	20-30
	Протирання, зрошення спеціальним устаткуванням

	Машина для поділу яєць і відділення білка від жовтка
	20-30
	Протирання, зрошення спеціальним устаткуванням

	Пастерізаційно-охолоджувальна установка
	20-30
	Циркуляція при включеній машині

	Накопичувальні ємності
	20-30
	зрошення спеціальним устаткуванням, циркуляція при включеній машині

	Сушарка для яйцепродуктів
	20-30
	Протирання, зрошення

	Поверхні приміщень:стіни, кахель, двері тощо (щодня), підлога (щозміни)
	20-30
	Протирання або зрошення


3.2.10. Профілактичну дезінфекцію дрібного інвентарю й посуду здійснюють зануренням у ванни  0,03% розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» мийку й дезінфекцію великого інвентарю (віки, ящики й т.п.) як металевого, так і дерев’яного, проводять зрошенням розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» машинами або пристроями, що розприскують.

3.2.11. Об’єкти, що не контактують і харчовою сировиною (електропилки, устаткування для знімання пір’я й ін.) дезінфікують 0,03% розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».

3.2.12. Поверхню стін (кахель), дверей щодня протирають ганчір’ям, моченим 0,03% (а активним хлором) розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»  розрахунку 100–150 мл на 1 м2 оброблюваної площі.

3.2.13. Мийку й дезінфекцію підлоги проводиться щозміни шляхом зрошення або протирання ганчір’ям, моченим розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».

3.3. Для дезінфекції будь-яких видів устаткування, інвентарю, тари, виготовлених і всіх видів матеріалів, дозволених для використання на підприємствах рибної промисловості, поверхонь виробничих, санітарно-побутових і підсобних приміщень, санітарно-технічного обладнання, прибирального інвентарю, транспорту для перевезення готової продукції.

3.3.1. Розчини засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» застосовують для дезінфекції устаткування, інвентарю, тари, виготовлених  будь-якого матеріалу, виробничих приміщень, ділянок рибопереробної промисловості.

3.3.2. Очищення, мийка та дезінфекція устаткування, санація рибної сировини повинні проводитися на пунктах первинної переробки сировини і на підприємствах відповідно до діючих санітарних правил та норм: «Підприємства харчової й переробної промисловості (технологічні процеси, сировина). Виробництво і реалізація рибної продукції», «Інструкція і санітарно-мікробіологічного контролю виробництва харчової продукції  риби та морепродуктів». Очищення, мийка апаратури, устаткування і інвентарю повинні проводитися відразу ж та після закінчення роботи  обов’язковим їх розбиранням не рідше одного разу в зміну.

3.3.3. Робочі розчини засобу 0,02–0,03% використовуються після ретельного механічного очищення й ополіскування, ретельного миття а допомогою йоржів і щіток  використанням будь-якого мийного засобу, обполіскування чистою проточною водою.

3.3.4. Дезінфекцію, сполучену  мийкою, і застосуванням засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» можна проводити такими способами: циркуляцією, прокачуванням, заповненням ємностей і комунікацій робочим розчином, ручним або механічним (шляхом розбризкування) нанесенням робочого розчину, а також зануренням у робочий розчин окремих частин устаткування й арматури або інвентарю.

3.3.5. Технологія проведення дезінфекції, сполученої  мийкою:
-  Дезінфекція, сполучена  мийкою, ємнісного технологічного устаткування (ємності для засолу риби, готування й зберігання тулуків, берігання риби, відмочування риби, заливань для пресервів, куттери та ін.) проводиться методами циркуляції розчину в системі, заповнення резервуара робочим розчином засобу, а можливості здійснюючи циркуляцію розчину, нанесенням або розбризкуванням робочого розчину засобу на поверхню резервуара рівномірним шаром  розрахунку 0,3 дм3 засобу на 1 м2 поверхні. Необхідна тривалість контакту робочого розчину засобу  поверхнею – не менше 15 хв. Після закінчення обробки залишки засобу зливають.
-  Дезінфекцію, сполучену  мийкою, не ємнісного устаткування (дозатори й фасувальні автомати, фільтри, сепаратори, пастеризатори, грохоти, бутари, мішки  тканини, серветки та ін.) проводять при розбиранні устаткування шляхом нанесення або розбризкування робочого розчину, зануренням у робочий розчин окремих частин устаткування. При можливості здійснити циркуляцію робочого розчину устаткування дезінфікується й миється без розбирання. Необхідна тривалість контакту робочого розчину засобу  поверхнею – не менше 15 хв. Після закінчення обробки залишки засобу зливають.

-  Дезінфекція й мийка комунікацій. Комунікації заповнюють робочим розчином засобу й витримують протягом не менше 15хв, здійснюючи по можливості, циркуляцію по закільцьованій ділянці. Після закінчення обробки залишки засобу зливають.

-  Дезінфекція й мийка арматури.  метою дезінфекції й мийки арматури (шланги, клапана й ін.) зберігають у резервуарі  нержавіючої сталі, зануреними в робочий розчин засобу. 

- Дезінфекція, сполучена  мийкою, поверхонь приміщень. Дезінфекцію, сполучену  мийкою, поверхонь у виробничих приміщеннях(підлога, стіни, двері та ін.) проводять способом нанесення засобу на поверхню. Норма витрати робочого розчину засобу 0,1-0,2 дм3 засобу на 1 м2 поверхні. Припустимо обробляти приміщення а допомогою аерозольного устаткування (50 мл на 1 м3).

3.3.6. Використання засобу для санації рибної сировини. У випадку зараження рибної сировини, що надходить на підприємство, будником лістеріозу Listeria monocytogenes необхідно проводити його санацію. Санацію свіжої та охолодженої риби проводять до стадії мийки і зняття луски. Рибну сировину занурюють у 0,02% розчин «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» при температурі не вище 15ºС на 15 хв. Співвідношення маси риби та препарату 1:2. Для санації мороженої риби її розморожують і занурюють у препарат при температурі не вище 15ºС на 15 хв. Співвідношення маси рибної сировини 1:2. Після санації рибу одноразово ополіскують водою (співвідношення маси риби і води 1:2 ) і піддають стандартній переробці.

 Тара, в які заражена сировина надійшла на підприємство, повинна пройти процедуру дезінфекції і тільки потім – процедуру мийки. Для подовження строків зберігання рибної сировини «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» також застосовують у вигляді льоду, заморожуючи його у льодогенераторі.

Контроль якості дезінфекції проводить мікробіолог підприємства (санітарний лікар) відповідно до вимог інструкції  мікробіологічного контролю виробництва на підприємствах рибної промисловості та санітарних правил і норм.

3.4. застосовується для дезінфекції поверхонь різних видів технологічного устаткування (резервуари, ємності, теплообмінники, лінії розливу пакування й розфасовки), трубопроводів, інвентарю, тари й поверхонь виробничих приміщень на підприємствах молочної промисловості.
3.4.1. Дезінфікуючий засіб «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» призначений для дезінфекції різних видів технологічного устаткування, інвентарю, тари, виробничих, санітарно-побутових і підсобних приміщень на підприємствах молочної промисловості.

3.4.2. Робочі розчини засобу використовуються після ретельного механічного очищення й ополіскування, ретельного миття а допомогою йоржів і щіток  використанням будь-якого лужного мийного засобу, обполіскування чистою проточною водою. Неприпустима наявність білково-жирових забруднень на поверхнях, що піддаються дезінфекції.

3.4.3. Після повного видалення залишків миючого розчину водою устаткування дезінфікують відповідно до режимів, викладених в таблиці 4. При цьому необхідна кількість засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» вноситься в мийну ванну при ручному способі або в ємність пристрою для спрей-мийки.

При ручному способі обробки, витрати робочого дезінфікуючого розчину становлять близько 0,1-0,2 л на 1 м2 поверхні.

Таблиця 4. Технологія проведення дезінфекції засобом «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»

	Об’єкт дезінфекції
	Режими дезінфекції
	Спосіб застосування

	
	Концентрація (а активним хлором)
	Температу-ра,°С
	Експози-ція, хв.
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Резервуари, молочні цистерни
ємності (танки), поверхні
	0,02%
	20–45
	30
	Механізований:

рециркуляція розчину в системі (СІП)

	
	
	
	
	Ручний: нанесення на поверхню  механічною дією щітками та йоржами

	Теплообмінне обладнання:

охолоджувачі, фризери, пастеризатори (у т.ч. ємнісні) тощо
	0,02%
	20–45
	30
	Механізований:

рециркуляція розчину в системі (СІП)

	
	
	
	
	Ручний: нанесення на поверхню  механічною дією щітками та йоржами;занурення в розчин, промивання а допомогою йоржів

	Ємності (заквасочники, пастеризаційні баки,ванни для сумішей молока, морозива, ванни тривалої пастеризації (ВТП), лінії розливу, розливочні та пакувальні машини, фасувальні автомати рідких і пастоподібних молочних продуктів)
	0,02%
	20–45
	30
	Механізований:

рециркуляція розчину в системі (СІП)

	
	
	
	
	Ручний: занурення в розчин, промивання а допомогою йоржів; нанесення на поверхню  механічною дією щітками та йоржами

	Деталі обладнання, машин і установок (тарілки сепараторів, крани, муфти,заглушки тощо) арматура, дрібний інвентар
	0,02%
	20–45
	30
	Ручний: занурення в розчин, промивання а допомогою йоржів; нанесення на поверхню  механічною дією щітками та йоржами

	Тара (фляги, бідони тощо)
	0,02%
	20
	30
	Механізований: а допомогою мийних машин карусельного чи тунельного типу

	
	
	
	
	Ручний:нанесення на поверхню, заповнення  механічною дією щітками та йоржами

	Поверхні виробничих приміщень (стіни, підлога. двері і т.п.)
	0,02%
	20
	30
	Ручний: нанесення на поверхню  механічною дією щітками та йоржами


3.4.4. Для ручного способу дезінфекції (зануренням) деталей устаткування, інвентарю й тари повинні бути передбачені стаціонарні й (або) пересувні 2-х – 3-х секційні мийні ванни, столи для запчастин, стелажі для сушіння деталей, інвентарю.
3.4.5. Ручний спосіб дезінфекції передбачає багаторазове протирання а допомогою щіток і йоржів, при зануренні в робочий дезінфікуючий розчин оброблюваного предмета або багаторазове нанесення (не менше 10-ти ра в хв.) робочого розчину на оброблювану поверхню великогабаритного обладнання а допомогою щіток і йоржів, забезпечуючи рівномірне змочування поверхні та постійну наявність на ній дезінфектанта. При дезінфекції важкодоступних ділянок тривалість обробки (експозицію) необхідно збільшити.

3.4.6. Послідовність операцій, пов’язаних з розбиранням устаткування перед мийкою робочими розчинами засобу докладно викладені в інструкціях для експлуатації даного устаткування.

3.4.7. Дезінфекція виробничих і побутових приміщень виконується 0,02-0,03% робочим розчином дезінфікуючого засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»  з розрахунку 100–150 мл на 1 м2 оброблюваної площі.

· Поверхні устаткування, стін (кахель), столів, дверей на рівні 1.8 м, арматуру, санвузли, приміщення для прийому їжі обробляють щодня, протираючи ганчір’ям, моченим водним розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ», або зрошуючи.

· Для одночасної мийки й дезінфекції горизонтальних поверхонь можна використати пінні генератори й пінні пушки відповідно до інструкції по їх експлуатації  використанням 0,01% розчину засобу « АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» при експозиції 10 хв.

 3.4.8. Контроль якості дезінфекції проводить мікробіолог підприємства (санітарний лікар) відповідно до вимог інструкції  мікробіологічного контролю виробництва на підприємствах молочної промисловості та санітарних правил і норм.

3.5. для одночасної мийки й дезінфекції різних видів технологічного устаткування (резервуарів, ємностей, теплообмінників, ліній розливу, пакування й розфасовки), трубопроводів, інвентарю й тари, поверхонь виробничих, санітарно-побутових і підсобних приміщень, санітарно-технічного устаткування, харчових яєць на підприємствах масложирової промисловості.
3.5.1. Дезінфікуючий засіб «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» призначений для дезінфекції різних видів технологічного устаткування, трубопроводів, інвентарю, тари, виробничих, санітарно-побутових і підсобних приміщень, санітарно-технічного устаткування та харчових яєць на підприємствах масложирової промисловості.

3.5.2. Робочі розчини засобу використовуються після ретельного механічного очищення й ополіскування, ретельного миття а допомогою йоржів і щіток  використанням будь-якого лужного мийного засобу, обполіскування чистою проточною водою. Неприпустима наявність білково-жирових забруднень на поверхнях, що піддаються дезінфекції.

3.5.3. Після лужної мийки й обполіскування проводять дезінфекцію засобом «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» а режимами, наведеними в таблиці 5.

Таблиця 5. Технологія проведення дезінфекції засобом «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»

	Об’єкт дезінфекції
	Режими дезінфекції
	Спосіб застосування

	
	Концентрація (а активним хлором)
	Темпера-тура, °С
	Експози-ція, хв.
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Резервуари, цистерни
ємності (танки), поверхні
	0,02%
	15–45
	Не менше 30
	Механізований*:

циркуляція розчину в системі (СІП)

	
	0,03%
	15–45
	20-30
	Ручний: механічний

вплив а допомогою щіток і йоржів

	Бак готової продукції,

зрівняльний бак, бак

повернення, змішувач
	0,02%
	15–45
	Не менше 30
	Механізований:

циркуляція розчину в системі (СІП)

	

	1
	2
	3
	4
	5

	Трубопроводи: для
молочних компонентів,

сумішей, майонезу, маргарину, масла, і так само продувні, обвідні (байпаси)
	0,02%
	15–45
	Не менше 30
	Механізований:

циркуляція розчину в системі (СІП)

	
	0,03%
	15–45
	Не менше 15
	Ручний: замочування (занурення) у дезінфектант, промивання а допомогою йоржів; нанесення на поверхню; механічний вплив а допомогою щіток і йоржів

	Теплообмінне устаткування: ротатори (переохолоджувачі), кристалізатори, пастеризатори (у т.ч. ємнісні) і т.д.
	0,02%
	15–45
	Не менше 30
	Механізований: циркуляція розчину в системі (СІП)

	
	0,03%
	15–35
	Не менше 15
	Ручний: нанесення на поверхню і замочування  механічним впливом щітками і йоржами

	Ємності (приймальні ванни), фасувальні автомати, лінії розливу, пакувальні машини рідких, пастообразних і твердих продуктів
	0,02%
	15–45
	Не менше 30
	Механізований: циркуляція розчину в системі (СІП)

	
	0,03%
	15–45
	Не менше 15
	Ручний: нанесення на поверхню й замочування  механічним впливом щітками і йоржами

	Деталі устаткування, машин і установок (тарілки сепараторів, крани, муфти, заглушки роз’ємних вузлів і т.д.) арматура й дрібний інвентар
	0,03%
	15–45
	10
	Ручний: повне занурення в ємності (ванни)  дезінфектантом; нанесення на поверхню; механічний вплив а допомогою щіток і йоржів

	Тара (фляги, бідони, ящики і т.д.)
	0,02%
	15–45
	Не менше 10
	Механізований: а допомогою мийних машин карусельного або тоннельного типу

	
	0,03%
	15–35
	10
	Ручний: нанесення на поверхню, заповнення й механічний вплив а допомогою щіток і йоржів


* при механізованому способі дезінфекції час впливу залежить від довжини трубопроводів, від розмірів об’єктів дезінфекції і його віддаленості від мийної станції.
3.5.4. Для ручного способу мийки й дезінфекції (зануренням) деталей устаткування, інвентарю й тари повинні бути передбачені стаціонарні й (або) пересувні 2-х – 3-х секційні мийні ванни, столи для запчастин, стелажі для сушіння деталей, інвентарю.

3.5.5. Ручний спосіб дезінфекції передбачає багаторазове протирання (не менше 10-ти ра в хв.) а допомогою щіток і йоржів, при зануренні в робочий дезінфікуючий розчин оброблюваного предмета або багаторазове нанесення (не менше 5-ти раз в хв.) робочого розчину на оброблювану поверхню великогабаритного обладнання а допомогою щіток і йоржів, забезпечуючи рівномірне змочування поверхні та постійну наявність на ній дезінфектанта. При дезінфекції важкодоступних ділянок тривалість обробки (експозицію) необхідно збільшити.

3.5.6. Послідовність операцій, пов’язаних  розбиранням устаткування перед мийкою робочими розчинами засобу докладно викладені в інструкціях для експлуатації даного устаткування і в «Інструкції і санітарної обробки устаткування, інвентарю й тари на підприємствах масложирової промисловості».

3.5.7. Дезінфекція виробничих і побутових приміщень виконується 0,02% робочим розчином дезінфікуючого засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» із розрахунку 100–150 мл на 1 м2 оброблюваної площі.

· Поверхні устаткування, стін (кахель), столів, дверей на рівні 1.8 м, арматуру, санвузли, приміщення для прийому їжі обробляють щодня, протираючи ганчір’ям, моченим водним розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ», або зрошуючи.

· Для одночасної мийки й дезінфекції горизонтальних поверхонь можна використати пінні генератори й пінні пушки відповідно до інструкції по їх експлуатації  використанням 0,01% розчину засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» при експозиції 10 хв.

3.5.8. Перед приготуванням яєчної маси всі яйця, попередньо овоскоповані й перекладені в ґратчасті металеві коробки або відра, обробляються у ванні в 0,02% (АДР) робочому розчині дезінфікуючого засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» протягом 30 хвилин.

3.5.9. Контроль якості мийки й дезінфекції проводить мікробіолог підприємства відповідно до вимог діючих інструкцій  мікробіологічного контролю виробництва на підприємствах масложирової промисловості й санітарних правил для підприємств маргаринової промисловості.

3.6. На підприємствах хлібопекарської, кондитерської промисловості та на об’єктах фірмової роздрібної торгівлі. засіб «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» застосовується для профілактичної дезінфекції та санітарної обробки приміщень, технологічного, холодильного та лабораторного обладнання, посуду, інвентарю, прилавків, вітрин, вагів,внутрішньої цехової та зворотної тари, платок, касет, санітарного одягу, санітарно-технічного обладнання, прибирального інвентарю, транспорту для перевезення харчової сировини та готової продукції, дезінфекції поверхні яєць, а також для генеральних прибирань тощо.

Дезінфекцію виробничого обладнання, посуду, інвентарю, тари, поверхні приміщень та інших об’єктів проводять після їх механічного очищення від залишків продуктів та миття і застосуванням миючих засобів після закінчення кожної зміни.

Для дезінфекції використовують робочі розчини засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» кімнатної температури. Режими дезінфекції засобом вказані в таблиці 6.

3.6.1. Обробка устаткування, апаратури, інвентарю й тари дезінфікуючим засобом «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» проводиться після закінчення кожної зміни. Миття інвентарю починається  механічного очищення, а потім у трьохсекційній ванні: у першій секції – замочування й мийка при температурі води +18–20°С  додаванням мийних засобів; у другій – ретельне ополіскування водопровідною водою; у третій – проводиться обробка інвентарю й тари 0,03% (а активним хлором) розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» протягом 15 хв. при температурі +18–20°С.
Устаткування й апаратура для молока, варочні котли для сиропу, баки для зберігання сиропу, мірні бачки, трубопроводи дезінфікуються після кожного звільнення в наступному порядку:

· ополіскування чистою проточною водою при температурі +35–40°С;

· ретельне миття а допомогою йоржів і щіток  використанням будь-якого дозволеного мийного засобу, зливання води;

· ополіскування чистою проточною водою при температурі +35–40°С;

· заповнення ємностей доверху й обробка 0,03% (а активним хлором) водним розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» протягом 15 хв. при температурі +18–20°С; 

· зливання розчину «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» у каналізацію.

 3.6.2. Машина для збивання крему після механічного очищення від крему обробляється наприкінці кожної зміни в такий спосіб:

· заповнення доверху водою  додаванням будь-якого дозволеного мийного засобу й обробка протягом 10–15 хв. на повному ходу машини, зливання води;

· дворазове обполіскування машини шляхом заповнення її чистою водопровідною водою при температурі +50–60°С;

· заповнення доверху 0,03% (а активним хлором) водним розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» (температура розчину +18–20°С) і обробка протягом 15–20 хв. на повному ходу машини, зливання розчину;

3.6.3. Столи, що використовуються для обробки тортів і тістечок, наприкінці кожної зміни обробляються шляхом протирання зволоженням спочатку чистою водою, а потім моченими 0,01% (а активним хлором) розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ » чистими ганчірками .
3.6.4. Устаткування, тара, інвентар, використані для приготування яєчної маси, після закінчення роботи ретельно промиваються 1–2 раза чистою водопровідною водою при температурі +35–40°С  додаванням мийних засобів, потім обполіскуються водопровідною водою, а потім заливаються доверху або занурюються в ємності  0,03% (а активним хлором) розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» (температура +20°С) і обробляються протягом 10–25 хв. Після обробки розчин «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» зливається. 
3.6.5. Перед приготуванням яєчної маси всі яйця, що попередньо підлягали овоскопії, перекладаються в ґратчасті металеві коробки або відра, обробляються в трьохсекційній ванні в наступному порядку:

· у першій секції замочування у воді при температурі до 30°С протягом 5–10 хв.;

· у другій секції – мийка і застосуванням будь-якого дозволеного мийного засобу відповідно до інструкції а застосуванням;

· у третій секції – дезінфекція 0,02% (а активним хлором) водним розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» протягом 10–15 хв. при температурі +20°С;

Яєчна шкарлупа може бути використана для отримання порошку (спосіб обробки п. 3.6.5.)

заміна розчинів у мийній ванні повинна проводитись не рідше 2 разів у зміну.

3.6.7. Поверхню стін (кахель), дверей на рівні 1.8 м щодня протирають ганчір’ям, зволоженим 0,02% водним розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» з розрахунку 100–150 мл/м2 оброблюваної площі.

3.6.8. Прибирання металевої підлоги проводиться щозміни шляхом протирання ганчір’ям, моченим 0,02% (а активним хлором) розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» при експозиції 15–20 хв.

3.6.9. Санвузли й приміщення для прийому їжі щодня обробляються 0,03% (а активним хлором) розчином «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».

3.6.10. Дезінфекцію виробів  тканин (касет, санітарного одягу) здійснюється після їх попереднього прання шляхом занурення на 30 хвилин в робочий розчин засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» кімнатної температури в концентрації 0,03%.

Обробка може бути також здійснена в пральній машині при додаванні відповідної кількості засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» в друге полоскання. При цьому температура розчину може бути більше 30°С, час обробки 15–20 хвилин. Після закінчення обробки вироби  тканин полощуть і висушують.

3.6.11. Прибиральний матеріал (ганчірки, серветки) дезінфікують шляхом занурення у 0,03% розчин засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» на 30 хв., інший інвентар (відра, таи, швабри та ін.) протирають ганчір’ям, моченим у відповідному розчині.

3.6.12. Санітарна обробка транспорту для перевезення харчових продуктів здійснюється а методикою, яка викладена у «Санитарных правилах для предприятий продовольственной торговли» № 5781-91 від 16.04.91 р. При цьому, внутрішні поверхні кузова після миття та ополіскування дезінфікують розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» у режимах, встановлених для дезінфекції поверхонь у приміщеннях (п. 3.6.7.).

3.6.13. Контроль якості дезінфекції проводить мікробіолог підприємства (санітарний лікар) відповідно до вимог інструкції  мікробіологічного контролю виробництва на підприємствах хлібопекарської промисловості та санітарних правил і норм.

Таблиця 6. Режим профілактичної дезінфекції робочими рочинами засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»

	Об’єкт дезінфекції
	Режими дезінфекції
	Спосіб застосування

	
	Концентрація (а активним хлором)
	Температу-ра,°С
	Експози-ція, хв.
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Технологічні трубопроводи, а також обладнання, яке важко розбирати (змішувачі, кремово-збивальні машини тощо)
	0,03%
	20–40
	20-30
	заповнення, розчином, а можливості здійснювати циркуляцію

	
	0,02%
	20–40
	30
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Деталі та вузли технологічного обладнання, дрібний інвентар, тара та посуд:
	
	
	
	

	 металів
	0,03%
	20
	20
	занурення

	 пластмас
	0,03%
	20
	20
	занурення

	 деревини
	0,03%
	40
	15
	занурення

	Поверхні приміщень (підлога, стіни, двері тощо), виробничих столів, технологічного та торговельного обладнання, транспорту та ін.
	0,02%
	40
	30
	Нанесення щітками або розпилення,протирання

	
	0,03%
	20
	20-30
	

	Санітарно-технічне обладнання
	0,03%
	20
	30
	Розпилення, протирання

	Касети, санітарний одяг
	0,03%
	20
	20-30
	замочування

	Прибиральний інвентар:
	
	
	
	замочування, протирання

	ганчірки, серветки
	0,03%
	20
	30
	

	відра, тази, швабри
	0,03%
	20
	30
	

	Автотранспорт
	0,03%
	40
	20-30
	Розпилення,протирання або

нанесення щітками


3.7. Для проведення загальнозаводської та приватної дезінфекції, сполученої в одному етапі  мийкою, ємнісного й не ємнісного устаткування та комунікацій, відкритих поверхонь устаткування, інвентарю, поверхонь виробничих приміщень на виробництві пива, безалкогольних напоїв і мінеральних вод.
3.7.1. Дезінфекцію устаткування й комунікацій засобом варто проводити після їх попередньої ретельної мийки. Дезінфекцію починають після повного змиву  поверхонь миючого розчину.

3.7.2. Дезінфекцію  використанням засобу в концентрації 0,02–0,03% можна проводити ручним або механічним способами шляхом розбризкування робочого розчину, циркуляції, прокачування, заповнення їм ємностей, трубопроводів, а також зануренням у робочий розчин окремих частин устаткування й арматури.

3.7.3. Технологія дезінфекції устаткування й комунікацій  використанням засобу:

- Дезінфекція ємнісного устаткування (технологічних резервуарів). При дезінфекції технологічних резервуарів (бродильних резервуарів, танкерів доброджування, циліндро-конічних танкерів, збірників, купажних резервуарів і ін.), обладнаних миючими пристроями й системами безрозбірної мийки й дезінфекції (CIP), обробка стінок резервуарів повинна проводитися циркуляційно через миючий пристрій протягом не менш 20 хв. Після закінчення дезінфекції залишки робочого розчину дезінфектанта зливають. При дезінфекції технологічних резервуарів, не обладнаних миючими голівками, засіб наносять на поверхню резервуара суцільним рівномірним шаром  розрахунку 0,3 дм3 на 1 м2 поверхні шляхом нанесення робочого розчину однією і звичайно застосовуваних на підприємстві розпорошуючих установок.

- Розчин засобу витримують на поверхні устаткування не менш 20 хв., потім залишки розчину засобу зливають. 

-  Дезінфекція не ємнісного устаткування. Дезінфекцію теплообмінників, фільтрів, сепараторів, пастеризаторів, розливних автоматів на лініях розливу проводять протягом (не менш) 20 хвилин. Обробку зовнішньої поверхні наповнювальних трубок розливного автомата та укупорювального автомата проводять шляхом розбризкування робочого розчину і пристрою будь-якого типу.

-  Дезінфекція невикористованої арматури. Не використовану арматуру (клапани, шланги й ін.) зберігають у резервуарі  нержавіючої сталі в робочому розчині, що міняють через дві доби. 

-  Обробка кегів. При автоматичній мийці й дезінфекції кегів засіб використовують гідно технічної документації на установку.

При ручній дезінфекції засіб витримують на внутрішній поверхні кега протягом 20 хв. 

-  Обробка комунікацій. При дезінфекції трубопроводів їх заповнюють робочим розчином засобу та витримують не менш 20 хв., при можливості здійснюючи циркуляцію дезінфікуючого розчину. Потім розчин засобу зливають у каналізацію.

3.7.4. Дезінфекція виробничих і побутових приміщень виконується 0,02% робочим розчином дезінфікуючого засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ».

· Поверхні устаткування, стін (кахель), столів, дверей на рівні 1.8 м, арматуру, санвузли, приміщення для прийому їжі обробляють щодня, протираючи ганчір’ям, моченим водним розчином засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ», або зрошуючи.

· Для одночасної мийки й дезінфекції горизонтальних поверхонь можна використати пінні генератори й пінні пушки відповідно до інструкції по їх експлуатації  використанням 0,02% розчину засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» при експозиції 10 хв.

3.7.5. Контроль якості дезінфекції проводить мікробіолог підприємства (санітарний лікар) відповідно до вимог інструкції  мікробіологічного контролю виробництва на підприємствах харчової промисловості та санітарних правил і норм.

4. ЗАПОБІЖНІ ЗАХОДИ
4.1. До роботи і засобом «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» не допускаються особи молодше 18 років та особи  підвищеною чутливістю до складових частин засобу.
4.2. Роботи  концентратом при виготовленні робочих розчинів потрібно виконувати  дотриманням заходів особистої гігієни (халат, шапочка, фартух  бавовняної тканини).
4.3. Під час проведення всіх робіт і дезінфекції слід дотримуватись правил особистої гігієни,забороняється палити, пити і приймати їжу. 
4.4. Приміщення після дезінфекції концентратом (0,05%) провітрюють протягом 15 хвилин.

5. ЗАХОДИ ПЕРШОЇ ДОПОМОГИ. 
5.1. заходи першої допомоги при попаданні засобу в очі. У разі випадкового потрапляння концентрату засобу в очі потрібно промити їх проточною водою та, в разі потреби, вернутися до лікаря.

5.2. заходи першої допомоги у разі попадання засобу в шлунок. У разі випадкового потрапляння концентрату засобу у шлунок потрібно промити його водою та, в разі потреби, вернутися до лікаря.

6. ПАКУВАННЯ. ТРАНСПОРТУВАННЯ. ЗБЕРІГАННЯ

6.1. Пакування засобу. Пластикові каністри місткістю 1, 5, 10, 20 дм3; автоцистерни гідно ГОСТ 9218; цистерни, бочки і баки місткістю понад 50 дм3 а чинною нормативною документацією, виготовлених  корозійностійких матеріалів; пляшки скляні; сулії одноразового використання, каністри багатооборотні ємністю від 1 дм3 до 20 дм3.
6.2. Умови транспортування. Транспортувати всіма видами транспорту  дотриманням правил, чинних на даному виді транспорту.

6.3. заходи захисту навколишнього середовища. засіб біорозкладний, безпечний для навколишнього середовища.

6.4. Термін та умови зберігання. Термін придатності засобу – до 180 діб в нерозкритій упаковці виробника; зберігають у герметично закритій тарі виробника у складських приміщеннях, оберігаючи від попадання прямих сонячних променів,  при температурі від 5ºС до 35ºС. Термін придатності приготованого робочого розчину в закритому пакуванні 1 доба у герметично закритій тарі. 
7. МЕТОДИ КОНТРОЛЮ  ЗАСОБУ «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ»

7.1. Дезінфікуючий засіб «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ» контролюється за наступними показниками якості: зовнішній вигляд, колір, запах, показник концентрації водневих іонів (рН), масова сумарна концентрація поєднань активного хлору і активного кисню в перерахунку на активний хлор (таб.  7). 

Таблиця 7 

Контрольовані параметри та нормативи

	Контрольовані параметри
	Норма

	Зовнішній вигляд, колір, запах
	Безбарвний прозорий розчин із специфічним запахом 

	Показник концентрації водневих іонів (рН)
	6,0 – 8,0

	Масова сумарна концентрація розчинених речовин (мінералізація), г/дм3
	1,0±0,1



	Масова доля поєднань активного хлору (хлорновата кислота, гіпохлорит-іон, діоксид хлору) і активного кисню (перекис водню, озон) в перерахунку на активний хлор (сумарно), %  
	0,5±0,1 


7.2. Методи випробувань 

7.2.1. Визначення зовнішнього вигляду, кольору і запаху 

Зовнішній вигляд і колір визначають візуальним оглядом проби в пробірці з безбарвного скла на білому фоні. Запах визначають органолептично. 

7.2.2. Визначення показника концентрації водневих іонів (рН) засобу. Показник активності водневих іонів засобу визначають потенціометрично за ГОСТ 22567.5. 

7.2.3. Контроль вмісту сумарної концентрації розчинених речовин (мінералізації) в аноліті п.1.2 (4) визначається за допомогою кондуктометрів типу Аніон-7020 чи Аніон-4120 по ІНФ 2.840.004ТУ чи аналогічних по характеристиках. 

7.2.4. Визначення масової долі поєднань активного хлору (хлорнуватиста кислота, гіпохлорит-іон, діоксид хлору) і активного кисню (перекис водню, озон) в перерахунку на активний хлор (сумарно). 

7.2.4.1. Обладнання, реактиви і розчини. 

Ваги лабораторні загального призначення 2-го класу точності з найбільшою межею зважування 200 г, по ГОСТ 24104; 

Колба мірна 2-250-2, за ГОСТ 1770;

Колби КН-1-250 з шліфованою пробкою, за ГОСТ 25336; 

Циліндр 1-50 чи 3-50 за ГОСТ 1770; 

Склянка скляна СВ-14/08 за ГОСТ 25336; 

Піпетки 6-1-10; 6-15б по ГОСТ 20292; 

Крохмаль розчинений для йодометрії по ГОСТ 10163-76, 0,5 % розчину; 

Сірчана кислота за ГОСТ 4204-77, 20% розчин; 

Калій йодистий за ГОСТ 4232-74, 10% розчин; 

Тіосульфат натрію (фіксанал) за ТУ 6-09-2540-72; 

Вода дистильована за ГОСТ 6709-72. 

7.2.4.2. Приготування розчинів. 

7.2.4.2.1. Приготування 0,5 % розчину крохмалю. 

До 0,5 г крохмалю розчиненого в 25 см3 дистильованої води при перемішуванні добавляють 75 см3 киплячої дистильованої води і кип’ятять 2-3 хв.

7.2.4.2.2. Приготування 20%  розчину сірчаної кислоти. 

До 750 см3 дистильованої води невеликими порціями при перемішуванні  добавляють 20 г концентрованої сірчаної кислоти, охолоджують, переливають в мірну колбу об’ємом 1 дм3 і доводять об’єм до мітки. 

7.2.4.2.3. Приготування 10 % розчину калію йодованого.      

До 10 г калію йодованого, поміщеного в мірну колбу, прибавляють 50 см3 свіжоприготовленої дистильованої води, перемішують до розчинення і доводять об’єм до мітки. 

7.2.4.3. Проведення аналізу. 

В конічну колбу з притертою пробкою вносять 10 см3 аналізованого зразка, 10 см3 20% сірчаної кислоти і 5 см3 10% розчину калію йодованого. Вміст колби перемішують і поміщають в темне місце на 5 хв. Йод, що виділився, титрують 0,1 розчином натрію тіосульфату до світло-жовтого забарвлення, прибавляють 1 см3 0,5 % розчином крохмалю і титрують до зникнення синього кольору. 

7.2.4.4. Розрахунок масової долі оксидантів в перерахунку на активний хлор. Масову долю оксидантів в перерахунку на активний хлор (Х, %) в аналізованому зразку розраховують по формулі: 

Х=0,003545·V·100       

               10

де 0,003545 – маса активного хлору, що відповідає 1 см3 , точно 0,1н. розчину натрію тіосульфату, г; 

V – об’єм 0,1 н. розчину натрію тіосульфату, що витратився на титрування, см3; 

10 – об’єм аноліту, витраченого на титрування, см3. 

За результат аналізу приймають середнє значення двох паралельних визначень, абсолютне розходження між якими не повинно перевищувати допускне розходження, рівне 0,5 %. Допускна відносна сумарна похибка результату аналізу ± 2,0% при довірчій ймовірності. 

7.3. Контроль концентрації оксидантів отриманого засобу «АНОЛIТ ТОП ФОРТЕ», а також в процесі його зберігання та використання може здійснюватися за допомогою індикаторних смужок Дезиконт-НА-01 експрес–контролю концентрації робочих розчинів дезінфікуючого засобу «Нейтральний аноліт», що випускається російським підприємством «Винар» у відповідності з ТУ 9398-038-11764404. 

7.4. Експрес-метод якісного визначення активного хлору на обробленій поверхні.

Метод ґрунтується на визначенні активного хлору на поверхні з використанням йодистокалієвого крохмалю за методом В.А.Вільковича.

Реактиви:

- калій йодистий.

- крохмаль водорозчинний.

Приготування йод крохмального розчину: до 3 г йодистого калію додати 100 мл водного розчину крохмалю (3 г крохмалю на 100 г води). Перемішати до розчинення  йодистого калію, після чого підігріти розчин до кипіння.

Термін зберігання реактиву не більше 5 діб.

Хід визначення: тампоном, змоченим реактивом, проводять по обробленій поверхні. Поява синього забарвлення тампону свідчить про наявність на поверхні активного хлору.
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